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MASLO KAKAOWE 100% NATURALNE, butter
cocoa, ttuszcz kakaowy dezodoryzowane

Cena brutto 28,60 zt

Cena netto 23,25 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy LKOO057

Kod producenta 057

Kod EAN 5901289432771
Producent IBLtd

Opis produktu

COCOA BUTTER
MAStO KAKAOWE DEZODORYZOWANE
SUPER JAKOSC

kraj pochodzenia; GHANA
LKO 057
Theobroma cacao, Cocoa, Butter seed

Najwyzszej jakosci masto kakaowe do zastosowan w kosmetyce oraz jako produkt spozywczy

Masto kakaowe naturalne 100% - nieodttuszczone, dezodoryzowane, bez cukru, bez dodatkéw, bez konserwantéw. Ttuszcz kakaowy nie zawiera
glutenu, moze by¢ takze spozywana przez wegan.

Nasze masto uzyskiwane jest z wyselekcjonowanych prazonych petnych ziaren kakaowca o najwyzszej jakosci. Ma neutralny smak .

Ttuszcz kakao (masto kakaowe) to jeden z najstabilniejszych i najzdrowszych ttuszczéw roslinnych.

Sktada sie 65% z nasyconych kwaséw ttuszczowych w 32% z kwaséw jednonienasyconych, a tylko okoto 4% stanowig nienasycone kwasy
ttuszczowe.

Proces dezodoryzacji potrzebny jest do tego aby pozbawi¢ masta zapachu.

Zastosowanie w kosmetyce

Masto kakaowe wykazuje dziatanie nattuszczajgce, nawilzajace oraz ochraniajgce (emolient).

Jest biozgodne ze skérg cztowieka, oznacza to, ze sktadniki w nim zawarte sg przez skére tolerowane i tatwo wchtaniane, nie powoduja alergii
kontaktowej.

W surowcach kosmetycznych chetnie stosowane jest w potaczeniu z lanoling. Masto kakaowe znosi lepkos¢ lanoliny, natomiast lanolina utatwia
przenikanie tego ttuszczu w gtab skory.

Doskonaty do masazu, nadaje emulsjom twardos¢, stosowany w szminkach i pomadkach do ust.

Przyktady zastosowan kosmetycznych:

1. do wytwarzania maseczek na skére lub wiosy
2. do produkcji $wiec

3. do masazu

4. do produkcji kremdw i balsaméw.

5. do produkcji mydta

Przyktady zastosowan w kuchni:

1. wypiekéw zamiast masta

2. do potraw w kuchni indyjskiej

3. do smazenia czy duszenia.

4. do produkgcji biatej, melcznej czekolady.
5. do produkcji cukierniczej
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Produkt sprzedawany jest jako surowiec.
Wszystkie surowce przed uzyciem w kosmetyce ze wzgledu na przepisy, powinny przejs¢ dodatkowe badania laboratoryjne w gotowym
produkcie finalnym

Produkty naturalne moga uczula¢ , dlatego przed zastosowaniem , nalezy przeprowadzi¢ test uczuleniowy.

Przechowywac w pomieszczeniach suchych, bez dostepu $wiatta stonecznego, pozbawionych obcych zapachéw (wilgotno$¢ wzgledna max.
40-70%). Temperatura sktadowania: 11 - 20 °C.

Dtugos¢ terminu przydatnosci do spozycia: 24 miesigce od daty produkcji.

Gwarancja $wiezosci.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

POJEMNOSC: 100 ML, 200 ML, 500 ML, 1000 ML
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